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Des vaches de races et d’autres @

Savais-tu que la vache appartient @ la famille des bovins ?

Peux-tu donner

|l existe trois types de races bovines : des exemples
5 i fims — teur lait d'animaux qui
. les races laitiéres, qu'on éléve pour leur lai -
-4 P i donnent du lait,
2. les races viandeuses, qu'on éléve pour leur viande ; de laviande ou

3. les races mixtes, qu'on éléve 4 la fois pour leur lait et leur viande. les deux ?

1. Les races laitiéres

Lavache laitiére est sélectionnée pour son aptitude a transformer 'herbe des prés en lait.
Ses muscles ne sont pas irés développés. Par conire, ses os sont bien visibles, surtout au niveau
du dos et des reins. Le pis de la vache laitiére est trés volumineux lorsqu'il est plein de lait!

La Pie Noire

La Pie Noire est la principale race laitigre élevée

en Wallonie. Cette grande vache peut atteindre plus

de1,25 ma la taille. Son poids varie entre 600 et 800 kg.

Cette championne donne en moyenne 30 litres de lait par jour.
Elle dépasse parfois les 10 000 litres par année !

On I'appelle « Pie Moire » en raison de sa robe noire
et blanche qui rappelle celle de la pie.

La Pie Rouge

La Pie Rouge est une race laitiére cousine de la Pie
Noire. Ses caractéristiques physiques sont idenfiques
a celles de la Pie Noire. Leur grande différence est

la robe : la Pie Rouge est blanche et rouge-brun.

Elle produit un peu moins de lait que sa cousine.

Le savais-tu ?

En Belgique, il y a cing races bovines
officielles : Pie Noi e Rouge,
Blanc-Bleu Belge, Blanc-Rouge

de Flandre Orientale et Rouge

de Flandre Occidentale.
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2. Les races viandeuses

Contrairement aux races laitieres, lo vache de race
viandeuse a des muscles extrémement développés.

Ses o0s ne sont pas trés visibles et son pis est plus petit.

Son poids est d'environ 1000 kg. Les taureaux adultes peuvent
méme atfeindre 1500 kg !

Le Blanc-Bleu Belge

Le Blanc-Bleu Belge est une fierté en Wallonie.

C'est une race viandeuse bien de chez nous, quia &té
développée par croisement d'animaux parfaiterment
conformes. Ce bovin est réputé dans le monde entier.
On le trouve dans la majorité des élevages de bovins
en Wallonie.

Le Blanc-Bleu Belge se distingue par sa morphologie
exceptionnelle. Cefte vache donne beaucoup de viande
d'excellente qualité et contenant trés peu de graisse :
seulemnent3 %!

La Limousine

La Limousine n‘est pas seulement une voiture ! C'est aussi
une race viandeuse bien présente en Wallonie.
On la reconnait & sa robe roux clair.

La Charolaise et la Blonde d*Aquitaine sont deux autres races
viandeuses également présentes dans certaines fermes wallonnes.

3. Les races mixtes \
La Salers

La Salers est une race mixte qui a une robe brun foncé, un poil
bouclé et de fines cornes. Elle est de plus en plus appréciée en
Wallonie. Elle est facile & élever et sa viande a un bon gout rustique.

La Pie Rouge mixte

Elle vient de 'est et est

aussi une race belge. POURQUO! DIT-ON

QUE LA SALERS EST
MIXTE, DEJA ?

1. Ses parents viennent de pays différents.
2, Elle provient du croisement de deux races.

3. Elle est &levée d la fois pour son lait et sa viande.



